Restaurant

Wein: und Bievstube
|

'Etobelswben"

Bienvenidos!




Estimado clientel!

Bienvenidos a nuestro restaurante ,,Etébﬁ[ﬁtuben”. Esperamos que le

guste nuestro ambiente y usted va a disfrutar de su visita. Nuestra gestion es

presentarle la hospitalidad alemana, asi que usted puede relajarse y disfrutar

la buena comida y las buenas bebidas. Igual si nos visita solo o con sus amigos,
vamos a darle una visita inolvidable.

Siempre hacemos esfuerzos por realizar sus deseos y por servirle pronto lo
mejor de la cocina y de la bodega en buena casta. En todos nuestros platos se
emplean ingredientes de la region. Preparamos los platos frescos.

En este caso la preparacién de algunos platos puede necesitar un poco mds de
tiempo. Nuestro personal va a informarle sobre los periodos de espera.
Rogamos su comprension.

Deseamos Buen Provecho y esperamos que usted nos visite en breve otra vez .

Horarios:
todos los dias desde las 11 a las 23
cocina fria y caliente de las 11 a las 22

concesionario: Kauper-Gastro-GmbH
Gsteinacher Str. 11, 90537 Feucht
Tel. 0911-36772767

www.restaurant-troedelstuben.de
troedelstuben@freenet.de



Bebidas sin alcobol

Agua de Seltz, agua mineral sin gas o con gas
Agua mineral, con gas o sin gas

APfCISGfTSChOf‘le (zumo de manzana con augua mineral con gas)

Fanta, Sprite 79.10

Coca Cola 12 .Coca Cola light 1275
Cola-Mix 129

Zumo de manzana Apfelsaft
Zumo de naranja Orangensaft
Zumo de uva roja Traubensaft
Nectar de guindilla  kirschsaft
Tonic-Water

Bitter-Lemon

Cervesas

.Griiner" cerveza de la campafia rubia
.Griinerla" cerveza de la campaiia rubia
LZirndorfer" cerveza de la cueva natural
.Schlenkerla" cerveza ahumada (cerveza doble)
.Kloster Scheyern” cerveza negra
JLederer Pils" cerveza de Pilsen
.Schlenkerla" cerveza de trigo ahumada
.Sebaldus" cerveza de trigo rubio
.Sebaldus"” cerveza de trigo negra
.Tucher" cerveza de trigo sin alcohol

. Tucher" Reifbréu sin alcohol

Radler (cerveza con limonada)

Russe (cerveza de trigo limonada)

AUperitivos/Spriss

Campari-Naranja o Soda
Aperol Sprizz
Martini, blanco/rojo
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Bebidas calientes

Té, varias sabores taza € 2,50
Café filtro, pequeno taza € 3,20
Café filtro, grande taza € 5,30
Café italiano (Espresso) taza € 2,70
Doppio ( Espresso doble) taza € 4,60
Cappuccino, pequefio taza € 350
Cappuccino, grande taza € 470
Cafe Latte (café con leche) taza € 490
Latte Macchiato vaso € 470
Dinos abiertos (vinos be calivad), Cavas

Vino de la casa blanco (seco, Franconia) 0,2 | € 5,90
Vino de Franconia Bacchus blanco 0,2 | € 6,30
Vino de Franconia Miiller-Thurgau blanco 0,2 | € 6,30
Vino de Franconia Silvaner blanco 0,2 | € 6,60
Vino de la casa tinto (seco, Franconia) 02 | € 6,30
Vino de Franconia Spdtburgunder tinto 0,2 | € 6,70
Vino de Franconia Domina tinto 02 | € 7,00
Vino de Wurtemberg Trollinger tinto 02 | € 5,80
Weissherbst, rosado 02 | € 5,80
Vino con sifén (hecho con Silvaner) 02 | € 450
Vino con sifén (hecho con vino de la casa) 0,4 | € 6,20

Vino en botellas se halla en nuestra
carta de vinos!

vino espumoso seco Franconia, Miiller-Th. 02 | € 9,90
vino espumoso seco Franconia, Miiller-Th. 0,75 | € 39,90
Prosecco, Italia 075 | € 2060
Prosecco, Italia 0,10 | € 420



Aguardientes

Aguardientes de fruta de buena casta hecho en la destileria franca

ROTHENBERG-BRENNERET en Schnaittach:

Aguardiente franco de membrillo quitte

Aguardiente franco de pera Williams sirne
Augardiente franco de frambuesa Himbeer
Aguardiente franco de pera cereza «irsche

Aguardiente franco de endrina schiehe
Aguardiente franco de ciruela mirabel

Aguardiente franco de ciruela

Zwetschge

Aguardiente franco de avellana Haseinuss

Aguardiente franco de mora
Licor de durazno

Aguardientes (blancos):
Grappa

Gin Gordons

Vodka Moskovskaja

Ron Baccardi

Auguardiente de vino, Cofac:
Asbach Uralt
Remy Martin

Licores:
Underberg
Jdgermeister
Fernet Branca
Ramazzotti
Ouzo
Sambuca

Whisky:

Jim Beam/Johnny Walker rojo
Jack Daniels

Glenfiddich single malt

Brombeer
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La Lspecialidad de la casa
filete a la piedra caliente

[ el

= =

Viaje en el tiempo cuando se preparé la carne en piedras
calientes. No importa si usted esta con la familia, con amigos
o clientes. Cada uno prepara su carne, que ha elegido antes, a
su gusto individual . Alifiada con salsas picantes, y acompafiada

con una cerveza o un vino - la comida sera una experiencia
inolvidable para usted y sus compatfieros.

Se sirve en la piedra caliente:
(también como plato: poco hecho, medio hecho o bien hecho):

Filetes de la ternera argentina
Con varias salsas y mantequilla de hierba

Solomillo de ternero: 200gr: € 29,90
300gr: € 36,90
Filete de ternero: 200 gr: € 24,90

3004r: € 30,90

Elige un entremés por favor:

Ensalada mixta pequena salat € 5,50
Ensalada de patatas de la casa Kartoffelsalat € 4,20
Patata al horno con crema de hierbas Ofenkartoffel € 5,30
Verduras mediterrdneas a la parrilla Griligemiise € 5.30
Pan de ajo Knoblauchbrot € 5,40



Jtanconian menus gourmet

Nienu , Ritter Lppelein”

3 salchichas de Nuremberg a la plancha

con chucrut 27 ’90

Schdufele

(asado de la espalda del cerdo) asado crujiente con una albéndiga de patata opcional
albondiga de pan servido con chucrut

Helado de vainilla
con frambuesas calientes
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Nientt ,Albrecht Diiver”

Ensalada mixta pequena 2 8’90

,Direr"-Braten
Asado de cerdo de Franconia con salsa de Lebkuchen (galleta de especias tipica),
albondiga de pan y col morada hecha en casa

Fideos de vapor
con salsa de vainilla

%%k %k ke kI I ke ke ke ke ke ke e e e ke e ke e e e e e e e e e e e e ke ok

Mentt ,Sans Sachs”

Sopa de patatas de Franconia
con setas del bosque y salchichas de Nuremberg ahumadas

Plato ,Barbarossa™ 25,90

variadas salchichas de Nuremberg
(4 ala plancha, 4 ahumadas y 4 al estilo “sauere Zipfel”
(cocinado en una marinada de vino, vinagre y hierbas) servido con
chucrut, ensalada de patatas, cebollas, rdbano picante, mostazay pan (11)

Apfelstrudel

(pastel de hojaldre rellenado con manzanas)
servido con helado de vainilla



609@3, vecién hecho

Sopa goulash picante conpan  porcién pequefia € 6,50
porcién grande € 11,50

Sopa de patatas de Franconia
con setas del bosque y salchichas de Nuremberg ahumadas

porcion pequetia € 5,90
(sin salchicha vegetariano) (11,12) porcién grande € 10,50

2nsaladas

Ensalada ,,Olympia™ (vegetariana) con queso de oveja,
aceitunas, guindillas, cebolla, fomates y pepino € 13,90

Ensalada ,Fitness" ensalada de lechuga fresca, con filete de
pechuga de la pava a la plancha, semillas secas mixtas, tomates, pepino y Croutons

€ 15,30

Ensalada ,Landsknecht", Ensalada de lechuga con salsa francesa,
servido con una rebanada de filete de ternera a la plancha € 17,90

Entremeses, vegetavianos

Pan de ajo con ajo fresco € 5,40
Pan de ajo ,Especial™ gratinado con queso azul € 7,40

Queso de oveja gratinado con tomate, aceitunas, guindilla,
ajo fresco, pan drabe recién hecho € 10,40

Breze € 1,80
Breze con mantequilla € 2,90
Breze con ,Obatzter" € 4,90

La propina no esta incluida en el precio




Tapas calientes y fiambres

2 Weisswiirste (salchicha de ternera cocida)
con Breze y mostaza dulce € 7,50

Obatzter" queso marinado con cebolla,
servido con pan € 8,70

Fiambre de fabricacion casera, apedido con .Musik",
servido con pan € 8,90

LStadtwurst” con ,mdsica” salchicha tradicional de Franconia

con cebolla en una marinada de vinagre y aceite (1, 12) € 9,50

Bandeja de queso variacién de queso, rico en guarnecido,

con pan y mantequilla (12) por 1Pers. € 11,90
por 2 Pers. € 21,90

Salchichas de Llucembery

Plato ,Barbarossa" varias salchichas de Nuremberg

(3,4 0.5 alaplancha, 3,4 0. 5 ahumadas y 3,4 0. 5 al estilo "sauere Zipfel”
(cocinado en una marinada de vino, vinagre y hierbas) servido con
chucrut, ensalada de patatas, cebollas, rdbano picante, mostazay pan (11)

9 salchichas por 1 pers. € 14,90
12 salchichas por 1 0 2 pers. € 18,90
15 salchichas por 2 pers. € 22,90

8 salchichas de Nuremberg a la plancha con chucruty pano
con ensalada de patatas, opcional tambien con rdbano picante y mostaza (11)

€ 12,90
8 .sauere Zipfel” salchichas cocinado en una marinada de vino,
vinagre, cebollas y hierbas, servido con cebollas y pan (11) € 12,90

8 salchichas a la plancha de Nuremberg con chucrut y pan,

opcional también con rdbano picante y mostaza (i1,12) € 13,90

3 salchicha veganas a la plancha con ensalada de patatas € 15,90

Se ofrecen nuestros platos de salchicha Nuremberg también
con 6, 10, 12 o mas salchichas



Platos Principales (caliente)

Schdufele (asado de la espalda del cerdo) asado crujiente con
una albondiga de patata opcional albéndiga de pan servido con

chucrut € 18,40

,Diirer"-Braten, Asado de cerdo de Franconia
con salsa de Lebkuchen (galleta de especias tipica), albondiga

de pan y col morada hecha en casa € 19,90

,Karlsbriicken-Pfdannchen”, lomo de cerdo en una salsa de
champinofies, servido en una sartén con Spdtzle (pasta alemana)

y ensalada mixta € 19,90

.Braumeister”-6Gulasch, Gulasch de res picante
con cebollas asadas, Spatzle (pasta alemana) y ensalada mixta € 18,40

"Trodelstuben”-Steak, filete de pechuga de pavo a la plancha, con

verduras mediteraneas a la plancha, patata al horno y crema agria € 18,40

JFischers Fritz", filete de salmén a la plancha con ensalada
de lechuga, pan fresco y mantequilla de hierbas € 19,20

Kdsespdtzle (vegetariano) pasta alemana gratinada con queso,
servido en una sartén con cebollas asadas y ensalada de lechuga € 13,90

Comida vegana

Spaetzle de queso vegano, con cebollas asadas y ensalada € 16,90
Albondigas veganas, con venduras a la plancha y ensalada € 16,90
3 salchicha veganas a la plancha con ensalada de patatas € 15,90

Por favor presté atencion a nuestras especialidades del
dia y de la temporada



Guarniciones

Ensalada mixta Salat

Ensalada mixta gran Salat

Ensalada de patatas de la casa Kartoffelsalat
Chucrut  sauerkraut

Spdtzle de fabricacion casera Spitzle

Patata al horno con crema de hierbas Ofenkartoffel
Verduras mediterrdneas a la parrilla 6riligemiise
Pan de ajo Knoblauchbrot

Albéndiga de pGTGTG KartoffelkloR
Albondiga de pan Semmelklof
Pan Brot

Postres

Fideos de vapor con salsa de vainilla  pampfnudel
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€

Helado de vainilla con frambuesas calientes Eis/Himb. €

Apfelstrudel (pastel de hojaldre rellenado con manzanas)

servido con helado de vainilla Apfelstrudel

Paca los nitos

Alb6ndiga con salsa

4 salchichas fritas con ensalada de patatas (11)

Spatzle con salsa de champifiones

€
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Wir akzeptieren - we accept:




